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Hofpfisterei

GENUSS & NATURLICHKEIT

EINBLICK
SCHAFFT
VERTRAUEN

Trotz gréflter Sorgfalt konnen wir aus produktionstechnischen
Griinden und aufgrund des Verkaufs von unverpackter Ware nicht
garantieren, dass sich keinerlei Spuren einzelner allergener Zutaten
von anderen Brotsorten und Backwaren in den Produkten befinden.

Besuchen Sie uns
im Internet unter:

www.hofpfisterei.de

Ludwig Stocker Hofpfisterei GmbH
Kreittmayrstrafde 5

80335 Miinchen

Tel. 089/5202-0

E-Mail: info@hofpfisterei.de

EG-Oko-Verordnung

Gedruckt auf 100 % Recyclingpapier DE-OKO0-005

Stand: 02/16

Getreideanteile
ohne andere Zutaten

Bestandteile
fertiges Produkt

Zusatzstoffe

Brennwerte
bezogen auf 100 g

in100 g
durchschnittlich
enthalten:

Broteinheiten (BE)
Gewicht mind.

Frischhaltung

(ab Backtag in Brotseide oder
Brottopf bei normaler Raum-
temperatur)

@ Pfister Oko-
Wilde Kruste

Roggenbrot

100 % Roggen

Natursauerteigbrot
saftig und krustig

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL),
Wasser,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilojoule 1069
Kilokalorien 253
Fett 097 g

davon gesittigte
Fettsauren

Kohlenhydrate 52 g

020 g

davon Zucker 15¢g
Ballaststoffe 65¢g

FEiweifR 53¢
Salz 12¢g
1 BE =23 g Brot

1500 g, Laib

ca. 2-3 Tage

@ Pfister Oko-
6-%*-Kruste

Roggenbrot

100 % Roggen

Natursauerteigbrot
saftig und krustig

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL),
Wasser,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilojoule 1010
Kilokalorien 239

Fett 10¢g

davon gesittigte
Fensiiugren & 0,16 ]

Kohlenhydrate 48 g
davon Zucker 20¢g
Ballaststoffe 83 ¢g

FiweifR 53¢
Salz 14¢g
1 BE =25 g Brot

3000 g, Laib

ca. 3-4 Tage

@ Pfister Oko-
Karotten-
Sesambrot

Roggenmischbrot mit Karotte,
Sesam und Kiirbiskernen

52 % Roggen,
48 % Weizen

Natursauerteigbrot
saftig, knackig,
aromatisch

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL 24 %,
WEIZENMEHL),
Wasser,

Oko-Karotten (17,5 %),
Oko-SESAM (10 %),
Oko-SOJASCHROT,
Oko-Kiirbiskerne (3 %),
Oko-MAGERMILCHPULVER,
Meersalz,
Oko-Rosmarin.

keine Zusatzstoffe
Kilojoule 1161

Kilokalorien 276

Fett 83 ¢g
davon gesittigte 1,4 g

Fettsduren

Kohlenhydrate 36 g
davon Zucker 34¢g
Ballaststoffe 61g

Eiweif} 11 g
Salz 16 g
1 BE =33 g Brot

1500 g, Laib

ca. 4-5 Tage

* traditionelles Zeichen fiir die Gewichtseinheit
,Pfund*; ein Pfund entspricht einem halben Kilo

UNSERE RAFFINIERTEN

@ Pfister Oko-
Kiirbiskernlaib

Weizenmischbrot
mit Kiirbiskernen

70 % Weizen,
30 % Roggen

Natursauerteigbrot
kernig-krustig

Oko-Getreideerzeugnisse
(WEIZENMEHL 45 %,
ROGGENMEHL),
Wasser,
Oko-Kiirbiskerne (9,5 %),
Meersalz,

Oko-Gewiirze
(Basilikum, Koriander,
Ysop).

keine Zusatzstoffe

Kilojoule 1141
Kilokalorien 270
Fett 468
i 0908

Kohlenhydrate 45 g
davon Zucker 14 g
Ballaststoffe 40 g

Eiweifl 10 g
Salz 13 g
1 BE =27 g Brot

1500 g, Laib

ca. 2-3 Tage

@ Pfister Oko-
Walnussbrot

Roggenmischbrot
mit Walniissen

62 % Roggen,
38 % Weizen

Natursauerteigbrot
herzhaft-nussig

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL 18 %,
ROGGEN-VOLLKORN-
SCHROT 18 %,
WEIZENMEHL),
Wasser,
Oko-WALNUSSE (8,7 %),
Oko-Honig,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilojoule 1241
Kilokalorien 295
Fett 73 g

fnngse 070.g
Kohlenhydrate 47 g
davon Zucker 38¢g

Ballaststoffe 58¢g

EiweiR 74¢g
Salz 10g
1 BE =26 g Brot

1500 g, Laib

ca. 3-4 Tage

M Pfister Oko-
Roggen pur

Roggenbrot
100 % Roggen

Natursauerteigbrot
fein und saftig

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL),
Wasser,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilojoule 1014
Kilokalorien 240

Fett 11g
oo 8 020 ¢g
Kohlenhydrate 49 g
davon Zucker 13 g
Ballaststoffe 62¢g
Eiweif} 51g
Salz 11g
1 BE = 24 g Brot

750 g, Kastenform

ca. 2-3 Tage

M Pfister Oko-
Dinkel-Hirse

Mehrkornbrot
mit Hirse

78 % Dinkel,

17 % Hirse,

5 % Roggen
Natursauerteigbrot
krustig und nussig

Oko-Getreideerzeugnisse
(DINKELMEHL 53 %,
Hirse 11 %,
ROGGENMEHL),
Wasser,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilojoule 1005
Kilokalorien 237
Fett L3g
Rl 0be

Kohlenhydrate 47 g
davon Zucker 28¢g
Ballaststoffe 36¢g
Eiwei} 76 g
Salz 14 ¢g
1 BE =26 g Brot

1000 g, Kastenform

ca. 3-4 Tage

@ Pfister Oko-
Sonnenblumen-
kernbrot

Roggenbrot
mit Sonnenblumenkernen

90 % Roggen,
10 % Weizen

Natursauerteigbrot
saftig-knackig

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL,
WEIZENMEHL),

Wasser,
Oko-Sonnenblumenkerne
(7,5 %),

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilojoule 1168
Kilokalorien 277
Fett 648
R 00

Kohlenhydrate 45 g
davon Zucker 09¢g
Ballaststoffe 59¢g

FEiweif 69¢g
Salz 12 ¢g
1 BE =27 g Brot

2000 g, Laib

ca. 4-5 Tage

@ Pfister Oko-
Schrotkerndl

Roggenmischbrot
mit Sonnenblumenkernen

80 % Roggen,
20 % Weizen

Natursauerteigbrot
kernig-knackige Kruste,
zum »Kerndlbeiflen«

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL 29 %,
ROGGEN-VOLLKORN-
SCHROT 26 %,
WEIZENMEHL),

Wasser,
Oko-Sonnenblumenkerne
(5,5 %),

Meersalz,

Oko-Anis.

keine Zusatzstoffe

Kilojoule 1115
Kilokalorien 265

Fett 50¢g
davon gesittigte 0,70 g

Fettsduren
Kohlenhydrate 44 g
davon Zucker 11g
Ballaststoffe 83 ¢g

EiweiR 71g
Salz 11g
1 BE =27 g Brot

2000 g, Laib

ca. 3-4 Tage

UNSERE KORNIGEN

@ Pfister Oko-
Kerndllaib

Weizenmischbrot
mit Sonnenblumenkernen

53 % Weizen,
47 % Roggen

Natursauerteigbrot
hell und kernig

Oko-Getreideerzeugnisse
(WEIZENMEHL 32 %,
ROGGENMEHL/
-VOLLKORNSCHROT),
Wasser,
Oko-Sonnenblumenkerne
(7 %),

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilojoule 1135
Kilokalorien 269
Fett 60g
fngeunge 080 g

Kohlenhydrate 43 g
davon Zucker 14 g
Ballaststoffe 52g

Eiwei 72 ¢
Salz 0,80 g
1 BE = 28 g Brot

2000 g, Laib

ca. 3-4 Tage

@ Pfister Oko-
Vierkorn

Mehrkornbrot

58% Roggen,

30 9% Weizen,

6 % Hafer, 6 % Gerste
Natursauerteigbrot

voller Korngeschmack der
4 Grundgetreidearten

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL/-
VOLLKORNSCHROT,
WEIZENMEHL,
GERSTEN-VOLLKORN-
SCHROT, HAFER-
VOLLKORNSCHROT),
Wasser,
Oko-Leinsamen,
Meersalz,

Oko-SESAM.

keine Zusatzstoffe

Kilojoule 1022
Kilokalorien 242
Fett 30g
fmongeitse 040 g
Kohlenhydrate 43 g

davon Zucker 0,86 g

Ballaststoffe 86¢g

Eiweif3 66¢g
Salz 11g
1 BE =28 g Brot

2000 g, Laib

ca. 3-4 Tage

@ Pfister Oko-
Vollkorn-Sonne
Steinbackofenbrot

Roggen-Dinkel-
Vollkornbrot

64 % Roggen,
36 % Dinkel

Natursauerteigbrot

der Krustengeschmack
aus unseren Altdeutschen
Steinbackdfen

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGEN-VOLLKORN-
MEHL 44 %, DINKEL-
VOLLKORNSCHROT 25 %),
Wasser,
Oko-Sonnenblumenkerne
gemahlen,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilojoule 1042
Kilokalorien 246
Fett 27 g
fongeige 044 g

Kohlenhydrate 44 g
davon Zucker 18 g
Ballaststoffe 87¢g

EiweiR 73 ¢
Salz 14 g
1 BE =27 g Brot

2000 g, Laib

ca. 4-5 Tage

Trotz gréfter Sorgfalt kénnen wir aus produktionstechnischen Griinden und aufgrund des Verkaufs von unverpackter Ware nicht garantieren,
dass sich keinerlei Spuren einzelner allergener Zutaten von anderen Brotsorten und Backwaren in den Produkten befinden.

@ Pfister Oko-
Dinkel-Griinkern-
Vollkorn

Dinkel-Vollkornbrot

92 % Dinkel,
8 % Roggen

Natursauerteigbrot
voller Dinkelgeschmack

Oko-Getreideerzeugnisse
(DINKEL-
VOLLKORNSCHROT,
GRUNKERN 9 %,
ROGGEN-
VOLLKORNMEHL),
Wasser,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilojoule 941
Kilokalorien 223

Fett 16¢g

davon gesittigte
Fettséiugren 2 0,30 g

Kohlenhydrate 40 g
davon Zucker 16 g
Ballaststoffe 87¢g

Eiweif} 778
Salz 071 g
1 BE = 30 g Brot

2000 g, Laib

ca. 6-7 Tage

UNSERE VOLLKORNIGEN

@ Pfister Oko-
Vollkorn-
Gewiirzlaib

Roggen-Dinkel-Vollkorn-
brot mit Brotgewiirzen

64 % Roggen,
36 % Dinkel

Natursauerteigbrot
kriftig gewiirzt

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGEN-VOLLKORN-
MEHL 43 %, DINKEL-
VOLLKORNSCHROT),
Wasser,

Oko-Gewiirze

(Fenchel, Koriander,
Kiimmel),

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilojoule 1012
Kilokalorien 240
Fett L8 g
i 0308
Kohlenhydrate 44 g

davon Zucker 0,52 g

Ballaststoffe 89¢g

Eiweif} 73 g
Salz 14 ¢g
1 BE =27 g Brot

2000 g, Laib

ca. 4-5 Tage

B Pfister Oko-
Roggen-Vollkorn

Roggen-Vollkornbrot
100 % Roggen

Natursauerteigbrot
herzhaft kriftig

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGEN
-VOLLKORNSCHROT/
-VOLLKORNMEHL),
Wasser,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilojoule 935
Kilokalorien 222

Fett 11g
fnongise 020.g
Kohlenhydrate 43 g
0,56 g

Ballaststoffe 95¢g

davon Zucker

EiweifR 53¢
Salz 10g
1 BE =28 g Brot

1000 g, Kastenform

ca. 6-7 Tage

M Pfister Oko-
Sonnenblumen-
Vollkorn

Roggen-Weizen-
Vollkornbrot mit
Sonnenblumenkernen
71 % Roggen,

29 % Weizen

Natursauerteigbrot
kernig-nussig

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGEN-VOLLKORN-
SCHROT/ -VOLLKORN-
MEHL 40 %, WEIZEN-
VOLLKORNMEHL 17 %),
Wasser,
Oko-Sonnenblumenkerne
(7 %),

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilojoule 1071
Kilokalorien 255
Fett 60g
fongesige 0,80 g

Kohlenhydrate 38 g
davon Zucker 13 g
Ballaststoffe 90¢g
Eiweifl 77 ¢
Salz 1,0 g
1 BE = 32 g Brot

1000 g, Kastenform

ca. 6-7 Tage

Getreideanteile
ohne andere Zutaten

Bestandteile
fertiges Produkt

Zusatzstoffe

Brennwerte
bezogen auf 100 g

in100 g
durchschnittlich
enthalten:

Broteinheiten (BE)
Gewicht mind.

Frischhaltung

(ab Backtag in Brotseide oder
Brottopf bei normaler Raum-
temperatur)

%

DAS SORTIMENT

NATURSAUERTEIGBROTE

Zutaten aus Okologischer Landwirtschaft
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE!

Wir freuen uns, Ihnen mitteilen zu kénnen,
dass der Unternehmensverbund Hofpfisterei
— als erstes Unternehmen — mit der

Zertifizierung Naturland Faire Partnerschaft

ausgezeichnet worden ist.

D.h., dass alle Unternehmen des
Unternehmensverbunds Hofpfisterei

Ludwig Stocker Hofpfisterei GmbH
mit Oko-Metzgerei Landfrau
Stocker s Backstube GmbH in Lauf
Meyermiihle AG, Landshut

die Naturland Fair Richtlinien erfiillen
und einen wichtigen Beitrag zu einer 6kologischen,
fairen und zukunfitsweisenden Entwicklung
in der Region leisten.

Okologisch. Sozial. Fair.
— aus einer Hand

Mehrwert eines bekannten Zeichens —

Die Naturland Fair Kriterien finden Sie unter
www.naturland.de

Die Hofpfisterei
bickt fiir Sie dpn reinen Brotgenuss!

Die gepflegte handwerkliche Tradition, die schonende
Verarbeitung und der bewusste Verzicht auf Zusatzstofte
jeglicher Art machen das Pfisterbrot zu dem was es ist,
ein naturbelassenes Lebensmittel mit eigenem unver-
wechselbaren Charakter.

Unser Natursauerteig wird nach wie vor in traditioneller
Weise mit natiirlich langer Reifezeit gefiihrt. Er ist die
Basis fuir den guten Geschmack der Pfisterbrote.

Die Pfister Bauernbrote werden bei milder Hitze doppelt
lange gebacken. Das Ergebnis ist ihre einzigartige Kruste.

Wir verarbeiten ausschlieRlich 6kologisches Getreide

und sind bestrebt, dieses zu mindestens 80 % aus Bayern
zu beziehen. Die ckologisch reine Verarbeitung des
Getreides garantiert unsere eigene Miihle, die Meyermiihle
in Landshut, Deutschlands Oko-Miihle Nr. 1.

Unser Partner ist Naturland, Verband fiir naturgemiflen
Landbau e.V., Grifelfing.

Entdecken Sie den Unterschied!

Fiir Brot, Brotchen und Feinbackwaren sind in der EU zur
Zeit ca. 200, laut EG-Oko Verordnung (EG Nr. 889/2008)
etwa 50 Lebensmittelzusatzstoffe zugelassen.

Unsere Pfisterbrote werden ohne diese Zusatzstoffe
gebacken.

Das schmeckt man!

Getreideanteile
ohne andere Zutaten

Bestandteile
fertiges Produkt

Zusatzstoffe

Brennwerte
bezogen auf 100 g

in100 g
durchschnittlich
enthalten:

Broteinheiten (BE)
Gewicht mind.

Frischhaltung

(ab Backtag in Brotseide oder
Brottopf bei normaler Raum-
temperatur)

@ Pfister Oko-
Sonne
Steinbackofenbrot

Roggenbrot

90 % Roggen,
10 % Weizen

Natursauerteigbrot

der Krustengeschmack
aus unseren Altdeutschen
Steinbackéfen

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL,
WEIZENMEHL),
Wasser,
Oko-Sonnenblumen-
kerne gemahlen,
Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilokalorien 265

davon gesittigte
Fettsi

030 g

davon Zucker 15¢g

Eiweif 59¢g

1 BE =23 g Brot
2000 g, Laib
ca. 4-5 Tage

@ Pfister Oko-
Spezial

Roggenbrot

90 % Roggen,
10 % Weizen

Natursauerteigbrot
krustiges Bauernbrot

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL,
WEIZENMEHL),
Wasser,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilokalorien 240

davon gesittigte
ettsiuren

020 g
davon Zucker 15¢g

EiweiR 51g

1 BE = 24 g Brot
2000 g, Laib
ca. 4-5 Tage

UNSERE TRADITIONELLEN

@ Pfister Oko-
Lichtkorn

Roggenbrot

100 % bayerischer
Lichtkornroggen

Natursauerteigbrot
sortenrein & bayerisch

der Krustengeschmack aus
unseren Steinbackofen

Oko-Getreideerzeugnisse
(OKO-LICHTKORN-
ROGGENMEHL¥),
Wasser,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilokalorien 227

davon gesittigte
ettsduren

017 g

davon Zucker 2,1 g

Eiweil 44 g

1 BE = 26 g Brot
2000 g, Laib
ca. 4-5 Tage

*= Naturland Fair Zutaten;

@ Pfister Oko-
Schranne

Mehrkornbrot

56 % Roggen,

27 % Weizen,

11 % Hafer und Gerste,

6 % Dinkel
Natursauerteigbrot

aus hoch ausgemahlenen,
dunklen Mehlen

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL,
WEIZENMEHL,
DINKEL-VOLLKORN-
SCHROT, GERSTEN-
VOLLKORNSCHROT,
HAFER-VOLLKORN-
SCHROT),

Wasser,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilokalorien 245
G i 0,30 g
davon Zucker 15g
Eiweif} 71lg
1 BE = 26 g Brot

2000 g, Laib
ca. 4-5 Tage

Fair-Anteil landwirtschaftlicher Zutaten: 100%

@ Pfister Oko-
1331

Roggenmischbrot

60 % Roggen,
40 % Weizen

Natursauerteigbrot
deftiges krustiges
Bauernbrot,

jedes Brot ein Unikat

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL 40 %,
WEIZENMEHL),
Wasser,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilokalorien 239

davon gesittigte
ettsduren

020 g

davon Zucker 21g

Eiweif 63¢g

1 BE = 25 g Brot
ca. 1300-1500 g*, Laib
ca. 4-5 Tage

* Verkauf nach Gewicht,
kein Laibpreis

@ Pfister Oko-
Bauernbrot
dunkel

Roggenmischbrot

82 % Roggen,
18 % Weizen

Natursauerteigbrot
traditionell urig, aus
hoch ausgemahlenen,
dunklen Mehlen

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL 55 %,
WEIZENMEHL),
Wasser,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilokalorien 233

davon gesittigte
Fettsiuren

020 g

davon Zucker 15¢g

Eiweifl 58¢g

1 BE = 26 g Brot
2000 g, Laib
ca. 6-7 Tage

@ Pfister Oko-
Schwabenlaib

Weizenmischbrot
mit Brotgewiirzen
72 % Weizen,
28 % Roggen

Natursauerteigbrot
leicht gewiirzt

Oko-Getreideerzeugnisse
(WEIZENMEHL 48 %,
ROGGENMEHL),
Wasser,

Meersalz,

Oko-Gewiirze

(Fenchel, Koriander,
Kiimmel).

keine Zusatzstoffe

Kilokalorien 242

davon gesittigte
Fettsiuren

020 g

davon Zucker 14 ¢g

Eiwei 64¢g

1 BE = 24 g Brot
2000 g, Laib
ca. 2-3 Tage

UNSERE WURZIGEN

@ Pfister Oko-
Frankenlaib

Roggenbrot mit
Brotgewiirzen

93 % Roggen,
7 % Weizen

Natursauerteigbrot
gewlirzt

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL,
WEIZENMEHL),
Wasser,

Oko-Gewiirze

(Fenchel, Koriander,
Kiimmel),

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilokalorien 238
davog ugreesjfﬁgle 0,20 g
davon Zucker 1,6 g

Eiweifl 53¢g

1 BE =25 g Brot
2000 g, Laib
ca. 4-5 Tage

@ Pfister Oko-
Kiimmellaib

Roggenmischbrot
mit Kiimmel

70 % Roggen,
30 % Weizen

Natursauerteigbrot
kitmmelwiirzig

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL 49 %,
WEIZENMEHL),
Wasser,

Meersalz,

Oko-Kiimmel.

keine Zusatzstoffe

Kilokalorien 241

davon gesittigte
Fettsiuren

020 g

davon Zucker 16 g

EiweiR 61lg

1 BE = 25 g Brot
2000 g, Laib
ca. 3-4 Tage

@ Pfister Oko-
Weizenlaib

Weizenbrot

96 % Weizen,
4 % Roggen

Natursauerteigbrot
hell, aber deftig

Oko-Getreideerzeugnisse
(WEIZENMEHL,
ROGGENMEHL),
Wasser,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilokalorien 264

davon gesittigte
Fettsiuren

020 g

davon Zucker 18 ¢g

EiweiR 81g

1 BE =22 g Brot
1500 g, Laib
ca. 2-3 Tage

UNSERE MILDEN
@ Pfister Oko-
Rustikal
Weizenmischbrot

72 % Weizen,
28 % Roggen

Natursauerteigbrot
innen mild —
aufden krustig

Oko-Getreideerzeugnisse
(WEIZENMEHL 50 %,
ROGGENMEHL),
Wasser,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilokalorien 258
davoral geftﬁg‘e 0,20 g
davon Zucker 15¢g

Eiweifl 73 g

1 BE =23 g Brot
1500 g, Laib
ca. 2-3 Tage

Trotz gréRter Sorgfalt kénnen wir aus Froduktionstechnischen Griinden und aufgrund des Verkaufs von unverpackter Ware nicht garantieren,

dass sich keinerlei Spuren einzelner al

ergener Zutaten von anderen Brotsorten und Backwaren in den Produkten befinden.

@ Pfister Oko-
Bauernbrot
hell

Roggenmischbrot

75 % Roggen,
25 % Weizen

Natursauerteigbrot
helles Bauernbrot

Oko-Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL 53 %,
WEIZENMEHL),
Wasser,

Meersalz.

keine Zusatzstoffe

Kilokalorien 243

davon gesittigte
ettsduren

020 g

davon Zucker 17 g

Eiweifl 56¢g

1 BE = 24 g Brot
2000 g, Laib
ca. 3-4 Tage

® Andechser Brot

Roggenbrot
mit Biertreber

90 % Roggen,
10 % Weizen

Natursauerteigbrot
herb und saftig

Getreideerzeugnisse
(ROGGENMEHL,
WEIZENMEHL)
Wasser,

Andechser Biertreber
(mindestens 8,9%),
Meersalz,

Gewlirze

(Basilikum, Koriander,
Ysop).

keine Zusatzstoffe

Kilokalorien 229

davon gesittigte
Fettsiuren

g
¢
Z
g

davon Zucker 16 g

Eiweifl 56¢g

1 BE = 27 g Brot
2000 g, Laib
ca. 6-7 Tage

020 g

Dienstag bis
Samstag

UNSER DEFTIGES

Auch unser Andechser
Brot mit Biertreber backen
wir aus 6kologischen
Mehlen und mit ékologi-
schen Gewiirzen.

In der Zutatenliste geben
wir keinen Oko-Hinweis,
da der Andechser Bier-
treber noch auf konven-
tionelle Weise erzeugt
wird.

Zusatzstoffe

Brennwerte
bezogen auf 100 g

in100 g
durchschnittlich
enthalten:

Broteinheiten (BE)
Gewicht mind.

Frischhaltung

(ab Backtag in Brotseide oder
Brottopf bei normaler Raum-
temperatur)

Brotgenuss grenzenlos —
das Pfisterbrot per Versand!

Keine Hofpfisterei in Threr Nihe? — Kein Problem!

Sie kénnen sich das gute 6kologische Pfisterbrot tiberallhin
schicken lassen. Oder, machen Sie jemandem eine Freude
und schicken ihm ein Pfisterbrot — als Geschenk.

Weil unsere Natursauerteigbrote doppelt lange gebacken
werden, schmecken sie auch, wenn sie 1 bis 2 Tage unter-
wegs sind.

So konnen Sie bestellen:

per Telefon: kostenfrei unter 0800 /101 01 35
per Telefax: kostenfrei unter 0800 /555 44 44
per Internet: www.hofpfisterei.de

Was Sie iiber den Brotversand wissen sollten:

Wir versenden von Montag bis Donnerstag.

Wenn Sie bis Mittwoch 12.00 Uhr bestellen, erhalten Sie
Thr Brot in der gleichen Woche. Die Lieferzeit betrdgt 1 bis
2 Tage. Feiertage sind von dieser Regelung ausgenommen.

Die Zahlung erfolgt bequem per Bankeinzug.

Wir versenden auch ins Ausland.
Hier gelten andere Bedingungen, bitte rufen Sie uns an.

Tipp: Machen Sie von Sammelbestellungen Gebrauch.
Die Verpackungs- und Versandkosten sind bis zu einem
Bestellgewicht von 20 kg gleich — das sind in der Regel
10 Brotlaibe.

Versandbedingungen

Kundennummer

Bitte geben Sie bei Bestellung, Korrespondenz und Bezahlung immer
Ihre Kundennummer an. Neukunden erhalten diese bei ihrer ersten
Bestellung.

Lieferung
Wir senden die von Thnen bestellte Ware auf dem schnellsten Weg
per DHL.

Preise
Wir berechnen unsere reguliren Filialpreise.

Verpackungs- und Versandkosten
Bis zu einer Bestellung von 20 kg berechnen wir fiir die Verpackung
1,34 Euro, fiir den Versand 2,64 Euro plus 7 % MWSt.

Zahlung
Per Bankeinzug

Reklamationen

Eine Reklamation, die uns innerhalb von 3 Tagen nach Eintreffen des
Pakets erreicht, kénnen wir berticksichtigen. Nach Ablauf der 3 Tage
leider nicht mehr. Pakete, die zu uns zuriickkommen — weil sie nicht ab-
geholt wurden oder die uns gegebene Lieferadresse falsch war — miissen
wir berechnen. Der Umtausch falsch bestellter Ware ist bei Lebens- und
Genussmitteln nicht moglich.



